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機上でくつろぎのひとときを！ザ・プレミアム焼酎のサービスについて 

～ANA国際線ファーストクラス・ビジネスクラスで本格芋焼酎をご堪能ください～ 

 

 

 

ANA は６月１日（日）ご搭乗便より、国際線ファーストクラス、ビジネスクラスにおいて、  

本格芋焼酎をご提供致します。 

 

 

 ファーストクラスでは芋焼酎の本場鹿児島の豊かな自然の中で一本一本に杜氏が気持ち

を込めて手作りで仕上げた、焼酎ファン以外にも知名度の高いプレミアム焼酎 「村尾」、ビ

ジネスクラスでは、以前当社ファーストクラスでご提供し、多くのお客様にご支持を頂いた宮

崎の本格芋焼酎「川越」をご提供致します。 

  

 

 またファーストクラスでは村尾のご提供にあわせて、鹿児島の焼酎通が芋焼酎と共

に楽しむ「鹿児島名産さつまあげ」もご提供致します。本場鹿児島で育まれた粋な焼

酎文化を是非お楽しみください。 

 

 

 ANAでは、これからもお客様に安らぎとくつろぎをお届けすべく、機内品質の向上

に努めて参ります。今後の ANA の機内サービスにどうぞご期待ください。 

 

 

 

 

 

以上 
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＜参考：ご提供焼酎の詳細＞ 

 

◆ 芋焼酎『村尾』（鹿児島県 村尾酒造） 

～国際線ファーストクラス全路線にてご提供～ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆ 芋焼酎『川越』（宮崎県 川越酒造場） 

～国際線ビジネスクラス（欧米・バンコク・シンガポール・ホーチミン・ムンバイ路線）にてご提供～ 

 

 

 

 

 

 

 

 

アルコール度数／２５度             

原材料／さつまいも、米麹 

 

焼酎づくりの名人と謳われる村尾寿彦さんが

醸す稀代の銘芋焼酎です。伝統的な黒麹、良

質なカライモを用い、仕込みはすべて昔なが

らの甕壺。上質で香ばしい風味、甘く柔らかな

味わい、まろやかな余韻が長く続きます。 

「鹿児島産さつまあげ」をつまみに、鹿児島の

粋な焼酎文化をお楽しみください。 

アルコール度数／２５度             

原材料／甘藷、米、米麹 

 

朝掘りの新鮮な芋を使い、一次仕込みは甕壺

仕込み。軽さに旨みがあり、まろやかな口当

たりです。 

２００２年から約４年間、ANA 国際線ファースト

クラスにてご提供しており、搭載終了後も復活

を望む声が寄せられています。 


