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Ja pa nese CU ISIN€@ ~Washoku~ (Please choose cither Japanese or international.)

Zensai (A selection of morsels)
Fried wrapped lily bulb filled with minced chicken Jellied cod roe
Kombu kelp with herring roe  Salmon rolled with daikon radish in vinegar sauce

Simmered black beans in syrup on skewer

Kobachi (Tasty tidbits)

Snow crab meat and garland chrysanthemum with bonito-based ginger sauce

Kobachi (Tasty tidbits)

Fry-simmered millet wheat gluten and simmered Omi konjac in soy-based sauce

Shusai (Main course)

Grilled cod with butter-flavored soymilk sauce [198 kcal]

Steamed rice

Steamed rice, miso soup and Japanese pickles

THE
CONNOISSEURS

Authentic Japanese cuisine and relaxing hospitality
with a Tokyo flavor favored by distinguished diners.
Tsuyama, a “kappo” style establishment in a back alley of Akasaka in
Tokyo, specializes in classic Japanese cuisine. Relax and enjoy
Tsuyama’s passionate commitment to every dish.

I n te rn at iIona I CU ISIN@  (picase choose cither Japanese or international.)

Appetizer
Marinated herring with Genova sauce, pork paté with beet and cranberry confiture

Main plate
* Rolled wagyu beef with shiitake mushroom and shallot soy-based sauce [459 kcal]

* Prawn and whitefish with spicy coconut milk sauce [387 kcal]

Bread
Baguette Campagne

®Steamed rice, miso soup and Japanese pickles are also available.

English

Dessert

PIERRE HERME

PARIS

Emotion Azur
(Yuzu gelée, Chocolate biscuit, Smooth Manjari chocolate and yuzu cream,
Chocolate and yuzu shortbread biscuits, Vanilla shortbread biscuits)

Cheese Fruits

THE
CONNOISSEURS
PIERRE HERME World-renowned pastry chef Pierre Hermé,

PARIS in a luscious collaboration with ANA.
Known as the ‘Picasso of pastry’, Pierre Hermé was named the World’s Best
Pastry Chef 2016 by The World’s 50 Best Restaurants Academy. His creative
pastry repertoire has drawn high praises from enthusiasts worldwide. Relish the

world of tastes, sensations and pleasures.

ng ht DIShES Anytlme (The following dishes are available at anytime after the first meal service.)

Light dishes
* Pastrami pork and Cheddar cheese hot panini
* ANA original curry and steamed rice

Soup
@ KAYANOYA vegetable dashi soup

Noodle

Bangkok and Singapore flight
* IPPUDO "SORATON" (pork broth) ramen —mﬁ
IPPUDO
Jakarta and Kuala Lumpur flight

+ IPPUDO rich-tasting miso “DAICHI" ramen & =B\%4]

IPPUDO
Refreshments
* Cheese plate (CHAOURCE A.O.C, CAPRILLICE AL VINO)
* Fruits
Snacks
* Mix nuts

+ Mix rice crackers

* Rice crackers (suitable for vegetarians and Halal certified)

* @ Prepared specially for our vegetarian passengers (contains dairy products).

* Please note that the menu is subject to change.

* Due to limited availability, there may be cases where we are unable to provide the menu items of your choice. Thank you for your understanding.

* Please enjoy your food and drink during the flight only.

« In-flight meals are produced at facilities which also handle specified allergic ingredients (wheat, buckwheat, dairy products, eggs, peanuts, shrimp
and crab) during the production process.

« Some fish dishes may have small bones. Please take care while eating.

*The produce used in our meals is selected with consideration to safety.

« For information about the production area for raw rice materials according to the rice traceability law, please visit ANA SKY WEB (www.ana.co.jp).

NVdVI WOd4 / £ H .
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M a ka nan Je pa n g ~Washoku~ (silakan pilih makanan Jepang atau makanan Barat)

Zensai (Aneka hidangan sesuap)
Ayam cincang bungkus akar bunga bakung goreng
Jeli telur ikan kod  Ganggang laut dengan telur ikan haring

Salmon gulung lobak dalam saus cuka Sate kacang hitam manis

Kobachi (Sajian kecil lezat)

Daging kepiting salju dan daun shungiku dengan saus jahe cakalang

Kobachi (Sajian kecil lezat)

Gluten gandum millet goreng dan konyaku Omi masak saus shoyu

Shusai (Hidangan utama)

lkan kod panggang dengan saus susu kedelai rasa mentega [198 kcal]

Nasi putih

Nasi putih, sup miso, dan acar Jepang

THE
CONNOISSEURS

Hidangan autentik Jepang dan keramahtamahan yang
menenteramkan dengan cita rasa Tokyo yang disukai
para pengunjung ternama.

Tsuyama, rumah makan ala “kappo” di lorong kecil Akasaka di Tokyo,
mengkhususkan diri pada hidangan Jepang klasik. Bersantailah dan
nikmati komitmen memasak Tsuyama dalam setiap hidangan.

u—t;’;

Ma ka nan Ba rat (Silakan pilih makanan Jepang atau makanan Barat)

Pembuka
lkan haring dengan saus Genovese Pate daging babi dengan selai bit dan cranberry

Makanan utama
* Daging sapi wagyu gulung dengan jamur shiitake dan bawang dengan saus shoyu [459 kcal]

+ Udang dan ikan putih dengan saus santan pedas [387 kcal]

Roti
Baguette Campagne

®Nasi putih, sup miso, dan acar Jepang juga tersedia.

Indonesian

Hidangan Penutup

Emotion Azur PIERRE HERME

(jeli yuzu, biskuit cokelat, cokelat Manjari lembut dan krim yuzu, Famte
biskuit shortbread cokelat dan yuzu, biskuit shortbread vanila)
Keju Buah-buahan hE
CONNOISSEURS
PIERRE HERME Pierre Hermé, koki pastry kenamaan dunia,
PaRIS dalam kolaborasi lezat dengan ANA.

Dikenal sebagai “Picasso kue', Pierre Hermé mendapat gelar Koki Pastry
Terbaik Dunia 2016 dari The World's 50 Best Restaurants Academy. Repertoar
pastry kreatifnya telah meraih pujian dari para penggemarnya di seluruh dunia.

Nikmati dunia cita rasa, sensasi dan sukacita.

H ida ngan Ri ngan Setia Saat (Makanan berikut tersedia kapan saja seusai layanan hidangan yang pertama.)
p ] Y gan yang p

Hidangan ringan
* Panini panas pastrami babi dan keju Cheddar
* Kari orisinal ANA dan nasi putih

Sup
@ Sup kaldu sayur Kayanoya

Mi

Penerbangan Bangkok dan Singapura

* Ramen Ippudo kaldu babi “Soraton” -@Sﬁ
IPPUDO
Penerbangan Jakarta dan Kuala Lumpur

* Ramen Ippudo kaldu miso kaya rasa “Daichi” —}ﬁ\_‘_’ﬁ
IPPUDO
Hidangan Penyega
* Aneka keju (Chaource AOC, Caprillice Al Vino)

+ Buah-buahan

Kudapan
* Aneka kacang
* Aneka kerupuk beras

* Kerupuk beras (cocok untuk vegetarian dan bersertifikat halal)

« @ Disiapkan khusus untuk penumpang vegetarian kami (mengandung produk susu).

* Menu dapat berubah.

* Karena keterbatasan jumlah, ada kalanya kami tidak dapat menyediakan pilihan menu Anda. Terima kasih atas pengertian Anda.

« Silakan nikmati makanan dan minuman Anda hanya selama penerbangan.

* Makanan dalam penerbangan kami diproduksi di dalam fasilitas-fasilitas yang juga menangani alergen tertentu (gandum, soba, produk susu,
telur, kacang, udang, dan kepiting) dalam proses produksi.

* Sebagian hidangan yang terbuat dari ikan mungkin mengandung tulang berukuran kecil. Mohon berhati-hati saat makan.

* Bahan yang dipakai dalam makanan kami pilih dengan mempertimbangkan faktor keamanan.

* Untuk informasi tentang area produksi padi menurut Undang-Undang Keterlacakan Beras, kunjungi ANA SKY WEB (www.ana.co.jp).

ONVdIr [vad / FExH .
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Ma ka nan Jepu N  ~Washoku~ ila buat pilihan sama ada makanan Jepun atau makanan barat)

Zensai (Pembuka selera)
Bebawang bunga lily goreng berisi daging ayam cincang
Jeli telur ikan kod  Rumpai kombu bersama telur ikan hering
lkan salmon gulung bersama lobak putih dalam sos cuka

Kacang hitam reneh dalam sirap

Kobachi (Hidangan ringan)

Isi ketam salji dan hiasan bunga kekwa bersama sos berasaskan ikan bonito dan halia

Kobachi (Hidangan ringan)

Bijirin gandum dan jeli konyaku Omi reneh dalam sos berasaskan kicap

Shusai (Hidangan utama)
lkan kod bakar bersama sos susu soya berperisa mentega [198 kcal]
Nasi putih

Nasi putih, sup miso dan pelbagai jeruk Jepun

THE
CONNOISSEURS

Masakan Jepun yang autentik dan hospitaliti yang santai
dengan rasa Tokyo yang digemari oleh pelbagai selebriti.
“T'suyama” adalah sebuah restoran hidangan klasik Jepun ala “Kappo”
terkenal yang berada di lorong belakang Akasaka di Tokyo. Bersantailah
dan nikmatilah setiap hidangan “Tsuyama” yang disediakan dengan
penuh komitmen.

Ma ka nan Ba rat (Sila buat pilihan sama ada makanan Jepun atau makanan barat)

Pembuka selera

lkan hering perap bersama sos Genova, Pate daging khinzir dengan jem ubi bit dan kranberi

Hidangan utama
* Daging wagyu gulung bersama sos cendawan

dan bawang merah berasaskan kicap [459 kcall
* Udang dan ikan putih bersama sos santan pedas [387 kcal]
Roti

Baguette Campagne

®Nasi putih, sup miso dan pelbagai jeruk Jepun juga disediakan

Malay

Pencuci Mulut

PIERRE HERME

PARIS

Emotion Azur
(Jeli limau yuzu, Biskut Coklat, Coklat Manjari Lembut dan Krim Limau Yuzu,
biskut shortbread Coklat dan Limau Yuzu, biskut shortbread Vanila)

Keju Buah-buahan

THE
CONNOISSEURS

PIERRE HERME Chef pastri terkenal di dunia, Pierre Hermé,
PARIS dalam kolaborasi lazat bersama ANA
Terkenal dengan gelaran “Picasso pastri', Pierre Hermé telah dinobatkan sebagai
Chef Pastri Terbaik Dunia 2016 oleh Akademi 50 Restoran Terbaik Dunia.
Kepelbagaian kreativitinya dalam pastri telah mendapat pujian peminat dari

seluruh dunia. Bergembiralah dengan dunia rasa, sensasi dan keseronokan.

Saj lan rin g dan se pa nj an g masa « Hidangan yang berikut boleh didapati pada bila-bila masa selepas hidangan pertama selesai.)

Sajian ringan
* Panini panas pastrami khinzir dan keju Cheddar
* Kari asli ANA dan nasi putih

Sup
@ Sup pati sayur KAYANOYA

Mi

Penerbangan Bangkok dan Singapura
* Ramen “SORATON” (sup khinzir) IPPUDO —@\_&ﬁ
IPPUDO
Penerbangan Jakarta dan Kuala Lumpur
* Ramen miso penuh rasa "DAICHI" IPPUDO -mﬁ
IPPUDO
Makanan ringan

* Aneka keju (CHAOURCE A.O.C, CAPRILLICE AL VINO)

+ Buah-buahan

Snek
* Aneka kacang
* Aneka keropok beras

* Keropok beras (Sesuai untuk vegetarian dan diiktiraf Halal)

* @ Disediakan khas untuk penumpang vegetarian (mengandungi bahan tenusu).

« Sila ambil perhatian bahawa menu adalah tertakluk kepada perubahan dari semasa ke semasa.

* Oleh kerana kuantiti yang disediakan adalah terhad, kemungkinan kami tidak dapat menyediakan menu pilihan anda. Terima kasih kerana memahami.

« Sila nikmati makanan dan minuman anda semasa dalam penerbangan sahaja.

* Makanan dalam penerbangan disediakan di kawasan di mana bahan yang menyebabkan alahan turut digunakan (gandum, soba, hasil tenusu,
telur, kekacang, udang dan ketam).

* Sebahagian hidangan berasaskan ikan mungkin mengandungi tulang yang kecil. Sila berhati-hati ketika memakannya.

* Bahan yang digunakan dalam makanan kami dipilih dengan mempertimbangkan aspek keselamatan.

* Untuk maklumat mengenai kawasan pengeluaran bagi bahan beras mentah menurut akta pengesanan beras, sila layari ANA SKY WEB (www.ana.co.jp)
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