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第 １ ２ - １ ５ ６ 号 

２ ０ １ ２ 年 １ １ 月 ２ ８ 日 

 

    国内線のANA LOUNGEでご当地銘品サービス 

  「ANA LOUNGE PARTNERS」を開始 
～ANAのラウンジでご当地の銘品をお楽しみいただけます～                           

 

ANAは、国内の１４空港に設置している「ANA LOUNGE」のうち、羽田・成田以外のすべての空港（１２空港）におい

て、今年度中に、ご当地銘品サービスの提供を開始いたします。ANA LOUNGE をご利用のお客様は、従来のメニュ

ーに加えて、地域色あふれるご当地ならではの銘品をお楽しみいただくことができます。 

 

また提供期間中、ANA は製造元企業と「ANA LOUNGE PARTNERS」として提携し、ラウンジでの銘品の提供に加

え、インターネットショッピング「ANA ショッピング astyle」での商品販売（*１）を行うなど、銘品の紹介を通じてその地

域の情報発信に貢献いたします。 

 

１２月１日より、札幌（千歳）･仙台・小松・大阪（関西）・熊本の５空港で提供を開始し、２０１３年１月下旬より広島（*

２）、さらに３月より松山（*２）・福岡・鹿児島・沖縄の４空港が加わる予定です。なお本サービスは、今年８月より大阪

（伊丹）・岡山空港において先行して開始しております。提供する銘品は、原則として６ヶ月ごとにメニューを変更する

予定です。 

 

ANAが自信を持っておすすめするご当地銘品を、ぜひANA LOUNGEでお楽しみください。 

 

(*１)「ANA ショッピングastyle」での販売開始は２０１３年２月からを予定しています。 

（*２）広島空港のラウンジは１月下旬まで、松山空港のラウンジは３月上旬まで 

改装工事中です。銘品はリニューアルオープンに合わせて提供開始となります。 

 

（１）提供期間と対象空港 

・２０１２年１２月～ ： 札幌（千歳）・仙台・小松･大阪（関西）・熊本 

・２０１３年 １月～ ： 広島 

・２０１３年 ３月～ ： 松山・福岡・鹿児島・沖縄 

上記のほか、大阪（伊丹）・岡山では８月より先行実施しており、２０１３年３月から新メニューに変更予定です。 
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（２）１２月のご提供品と提携先一覧 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

以  上 

空港 提携先（本社所在地）

札幌
（千歳）

日本清酒株式会社
（北海道札幌市）

http://www.nipponseishu.co.jp/

仙台
田所食品株式会社
（宮城県亘理郡山元町）

小松
株式会社丸八製茶場
（石川県加賀市）

http://www.kagaboucha.co.jp/

大阪
（伊丹）

小西酒造株式会社
（兵庫県伊丹市）

http://www.konishi.co.jp/

大阪
（関西）

井上梅干食品株式会社
（和歌山県日高郡みなべ町）
http://www.kumaheinoume.com/

岡山
株式会社山田養蜂場
（岡山県苫田郡鏡野町）
http://www.3838.com/

熊本

球磨焼酎酒造組合
球磨焼酎卸問屋　鳥越商店

（熊本県人吉市）
http://www.kumashochu.or.jp/
http://www.kuma-shochu.com/

ご提供品

『千歳鶴 特別純米 北海道限定酒』

『マルタのきぶどう』

『ゆずハニードリンク』

『球磨焼酎』 28種類

契約農場で栽培している山ぶどうを主原料に、独自の

製法と技術により、ぶどう本来の味わいをそのまま生かす

ことに最大の重点を置き、一本一本手作りで仕上げた製

品です。自然な甘味とすっきりした酸味のバランスが好評

です。

僅かな収穫量である幻の酒米を使用し、豊かな芳香と

奥深い味わいが調和した『吟醸 蔵』、丹念に磨き上げた

北海道産米「吟風」と米麹だけを原料に、米の旨味を十分に

引き出した、まろやかな味わいが特長の『特別純米 北海道

限定酒』、２つの味わいをお楽しみください。

500年の伝統と歴史を誇る球磨焼酎は、熊本県人吉を

中心とする球磨地方で育まれ、今や米焼酎のトップブラン

ドとして親しまれており、今回は味と香りの4種類別に

28蔵の焼酎を順次提供してまいります。

厳選されたはちみつと香り高い国産ゆずを皮ごと搾った

果汁のみで造られた人気のドリンクです。岡山県鏡野町

の工場から直送されるドリンクの原料は、ゆずとはちみつ

だけ。自然の風味を余すことなくご堪能いただけます。

清酒発祥の地といわれる「ご当地・伊丹」に462年の歴史

をもつ小西酒造が生み出した銘酒を提供します。

フルーティーな香りと新感覚のライトボディーの味わいを

楽しめる逸品「吟醸ひやしぼり」、酒米の最高峰「山田錦」

で仕込んだ原酒の味わいが特徴の「山田錦 ANNAROCK」

をお楽しみいただけます。

『献上加賀棒茶』

一番摘みの上質な茎を浅く焙じたお茶です。昭和天皇

ご来県の折にお召し上がりいただいたことから商品化され

た「献上加賀棒茶」。遠赤外線の輻射熱を利用し、表面を

焦がさずに芯までふっくら火を通すことで、芳ばしい香りと

澄んだ味を実現しました。

『KONISHI 吟醸ひやしぼり』 (左)

『熊平の樽梅・梅シロップ』

甘口タイプの「熊平の樽梅」は、厳選した紀州産南高梅を

国産のはちみつとうす塩を加え、１粒１粒丁寧に木樽に詰

めた手造りです。青梅を原料に、砂糖とはちみつをブレンド

した清涼飲料「梅シロップ」と共にお召し上がりください。

『超特撰白雪原酒山田錦 ANNAROCK』 （右）

『千歳鶴 吟醸 蔵』

※写真はすべてイメージです。実際の提供方法は異なります。 

※提供内容･期間などは予告なく変更させていただくことがあります。万一品切れの際はご容赦ください。 

※大阪（伊丹）・岡山は８月より先行実施しています。 


