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タイタイタイタイ

メインは鶏の唐揚げと彩り野菜と烏

賊のスィートチリ炒めからお選びい

ただけます。タイ料理の定番である

シュリンプトーストとともにお召し上

りください。

シンガポールシンガポールシンガポールシンガポール

メインは牛フィレ肉のブラックペッ

パー炒め、もしくは白身魚の照り焼

きソース。お好みでXO醤、チリソー

スを加えて広東料理の味の変化を

お楽しみください。

北京北京北京北京

メインは銀鱈揚げ中華風グレー

ビーソースと焼うどん、デザートは

緑茶ケーキ。和食と中華を融合さ

せた料理でおもてなしいたします。

香港香港香港香港

チャーシュー入りのパイナップルパ

ン、メインの四川風海老とチャーハ

ン、デザートのマンゴーとザボン入

りのタピオカクリーム。本場の広東

料理をご堪能いただけます。

大連大連大連大連

瀋陽瀋陽瀋陽瀋陽

杭州杭州杭州杭州

ロサンゼルスロサンゼルスロサンゼルスロサンゼルス

昼食便には牛フィレ肉のステーキ

に彩りの良い野菜を添えて、朝食

便にはオーガニックスクランブル

エッグとアボカド。色鮮やかなカニ

フォルニア料理をぜひこの機会に

ご賞味ください。

メインは茄子の四川風炒めと焼

ビーフン、さっぱりとした味わいの

杏仁豆腐は食後のデザートに。日

本でも人気の中華メニューをご用

意しております。
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