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Pour Commencer
La Gaufrette

croustillante de langonstine anx herbes
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Le Caviar Impérial

de Sologne et le crabe rafraichi d’une gelée de crustacés, légereté an chou-flenr
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Le Saumon

fumié en frivolité, creme légere an wasabi
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L’Asperge Verte

en_fin velonté accompagné de petits ravioles de ricotta a la menthe fraiche
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L’Amadai
cuit délicatement servi dans une nage aux oignons donx
Lol W R LHTEHBIHERD T —V225bET

kokk

Le Filet de Beeuf
grillé aux: fins aromates et farandole de légumes Arlequin
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Le Maracuja

en fine coque an chololat et canr tendre anx fruits de la passion, sorbet exotique
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Le Café oule Thé

agrémenté de mignardises
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