
 

*** Menu *** 

 
Pour Commencer 

La Gaufrette 
croustillante de langoustine aux herbes 
ラングスティーヌのゴーフレット 

*** 

Le Caviar Impérial 
de Sologne et le crabe rafraîchi d’une gelée de crustacés, légèreté au chou-fleur 

キャビア・アンペリアル ロブションスタイル 

*** 

Le Saumon  
fumé en frivolité, crème légère au wasabi 

スモークサーモンのフリヴォリテ 爽やかな山葵クリームを添えて 

*** 

L’Asperge Verte  
en fin velouté accompagné de petits ravioles de ricotta à la menthe fraîche   

リコッタチーズを詰めたラヴィオリにグリーンアスパラガスのヴルーテを注いで 

*** 

L’Amadaï  
cuit délicatement servi dans une nage aux oignons doux  
しっとりと蒸しあげた甘鯛に新玉葱のナージュを合わせて 

*** 

Le Filet de Bœuf 
grillé aux fins aromates et farandole de légumes Arlequin  

和牛フィレ肉のグリエ アルルカン風 レフォールを効かせたクレソンのクーリで 

*** 

Le Maracuja 
en fine coque au chololat et cœur tendre aux fruits de la passion, sorbet exotique 
マラクジャ パッションフルーツのムースにエピスの香るマンゴーを閉じ込めて 

エキゾチックのソルベと共に 

*** 

Le Café ou le Thé 
agrémenté de mignardises 
カフェとミニャルディーズ 

ワゴンからお好きなものをお選びいただけます 

 
 
 
 

 

こちらのメニューは一例です。季節や仕入れ状況により、 

掲載メニューは御来店時の内容と異なる場合がございます。 

旬の食材を使用し、メニューを構成しておりますので、予めご了承ください。 


