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Le Pressé de Volaille escorté d'une salade de carottes rapées
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L'Avocat en guacamole anx: épices avec une salade printaniére
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La Crevette d’Ange c¢x carpaccio relevée d’une vinaigrette anx agrumes et pavot blen
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Les Entrées Chaudes / i fi 32

La Laitue en soupe onctuense agrémentée de clovisses facon mariniére
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Le Méli-mélo de Légumes de /a ferme d’Ebibara an coulis dartichants fumés
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Les Fruits de met sur un iz safrané fagon “ paélla
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La Raie servie avec un beurre noisette a la prune salée et riz croustillant
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Le Black Cod caraniélisé et ravigoté d’un conlis de colza et pousses de banbon
BELLFYFRAVELET Ty - ay N BEeROEDI—I T

Le Veau e blanguette, dans une timbale de maccaroni et petits légumes
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L>Agneau son carré grillé et ses noisettes en crodite d’herbes avec une asperge verte au jus gras
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L'Entrecéte de Beeuf juste poélée, épinards an wasabi et poivrons arlequins
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Le Parfum des lles créme anx fruits de la passion et a la banane, granité an rhum, légéreté a la noix de coco
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Le Chocolat Signature crémenx aun chocolat Araguani, créme glacée Caraibe avec éclats de biscuit cacao
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Le Pavlova weringue croustillante an citron vert, mousse an yaourt et agrumes de saison
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