
  

  
Menu Dégustation 

  

  
La Gougère 

 en fromage blanc aux herbes agrémentée de caviar impérial de Sologne  
フロマージュブランとハーブを詰めたグジェール ソローニュ産キャビアをあしらって  

 

＊＊＊ 
 

Le Crabe “KEGANI”  
effiloché, en salade aux asperges vertes et tomate fraîche  

北海道産 毛蟹にグリーンアスパラガスと高糖度トマトのサラダを合わせて  

 

＊＊＊ 
 

L’Artichaut  
doré sur une purée de chorizo Ibérique, voilé d’un capuccino au curcuma  

アーティチョークとイベリコ豚のチョリソーに ターメリックを効かせたカプチーノソースを注いで 

＊＊＊ 
 

Le Hiramé 
 cuit à la vapeur, escorté d’une fricassée de champigons et une sauce beurre blanc  
ふっくらと蒸しあげた平目 酸味を効かせたブールブランソースと共に  

 

 

＊＊＊ 
 

Le Canard ďAichi  
rôti, accompagné d’une mousseline de maïs et son suc au cassis  

あいち鴨のロティ 玉蜀黍のムースリーヌとカシスをアクセントに  

 

＊＊＊ 
 

La Prune  
en granité, servi avec une compotée d’abricot  

福井県産完熟梅のグラニテとアプリコットのハーモニー  

 

＊＊＊ 
 

L’Ananas 
 confit aux épices et sa mousse au caramel sur un fin sablé à la noix de coco  
パイナップルと黒糖キャラメルのムースをココナッツサブレにのせて  

 

 

＊＊＊ 
 

Le Café Express ou le Thé 
agrémenté de mignardises 

カフェ又は紅茶とミニャルディーズ 

 
※こちらのメニューは一例です。ご来店時期・仕入れ状況により変更になります。予めご了承ください。 


